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+33 (3) 88 87 31 72 contact@parchotel-alsace.com 
 

 

Menu PLAISIR 

 
55 EURos 

 

 

 

 
terrine von sauerkraut mit enteleber, frÜhlingstrauss 

 

*** 

 

VeloutE VON Lauch  MIT ingwer, 

Gambas und elsasserschinken 

 

*** 

 

Entebrust, lebkuchen und honigsauce 

 

 *** 

 

Meringue mit basilikum, eiskuppel mit grÜNEN ZITRONE 
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Menu Tentation 
47 EURos 

oder 42 EURos  ( ohne Käse ) 

oder 36 EUR  ( mit vorspeise - hauptgericht ) 

oder 32 euros ( mit hauptgericht - nachtisch ) 

 
 

scottischer lachs-gravlax, WASABI GEWûrz 

oder 

enteleber mit gewÜRZEN, ZWIEBEL CHUTNEY  (+ 3 EUR) 

oDER 

VORSCHLAG DES MOMENTS 

 

*** 

 

BLACK ANGUS RINDFLEISCH, buttermillefeuille mit barlauch  

Und feve Tonka (+ 2 EUR) 

oder 

fisch des tages, emulsion mit langoustine creme 

oDER 

vorschlag des moments 

 

*** 

 

kÄSETELLER 

 

*** 

 

DURCHGEBRANNTEORANGE MIT GRAND MARNIER, ORANGENSCHALEN 

oder 

eiskougelhopf mit marc von gewurztraminer 

oder 

vorschlag des moments 
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Menu Découverte -  29 euros 

 26 euros  ( ohne nachtisch ) 
 

feuilleté mit pilzen im grÜNEN ANIS  

*** 

HUHN IN RIESLING, elsÄSSICHE NUDELN   

*** 

NACHTISCH DES MOMENTS 

 

 

 

 

 

Kindermenu - 13 euros 
11 euros  ( ohne nachtisch ) 

Bis  12 JAHRE alt 

 

GemÜSE SUPPE 

*** 

Hûhnchen aufschnitt mit sahnesauce, nudeln   

*** 

Gemischtes eis 
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LA CARTE 

 

 
Terrine von sauerkraut mit enteleber, frÜHLINGSSTRAUSS    19 EUR  

SCOTTISCHER LACHS-GRAVLAx, wasabi gewÜrz     19 EUR  

Warme MÜnster Kâse mit Kümme aroma auf kartoffeln    17 EUR  

Enteleber mit gewÜRZEN, zwiebel chutney      21 EUR  

 

 

Velouté VON Lauch MIT ingwer, GAMBAS UND ELSÄssicher schinken   24 EUR  

Rotbarbe gekocht a la plancha, bratensaft und gemÜSEN RISOTTO  24 EUR  

FISCH DES TAGES, emulsion mit langoustine creme     24 EUR  

 

 

Huhn in riesling und nudeln        22 EUR  

Black angus rindfleisch, buttermillefeuille mit barlauch und feve tonka   26 EUR   

Entebrust, lebkuchen und honigsauce      26 EUR  

 

 

DURCHGEBRANNTE ORANGE MIT GRAND MARNIIER, orangeschalen    10 EUR  

Eiskougelhopf mit marc von gewurztraminer      10 EUR  

Crème brûlée vom Jahreszeit          9 EUR  

Gesalzener  butterkaramellkuchen, karamell eis      10 EUR  

Meringue mit basilikum, eiskuppel mit grÜNEN ZITRONE      10 EUR 

 

 

Für eine bessere vorbereitung empfehlen wir ihnen ihre nachtisch zu beginn des essens zu bestellen. 
 
Bestimmte gerichte Können je nach jahreszeit oder markt modifiziert werden. 

 

 


