
 

 

 

 

Menu Tentation    
 

Laissen Sie sich nach Ihren Wunschen verfuhren  

 

 
 

 

 

 

Vorspeise - Hauptgericht - Dessert oder Käse   46 EUR 

Vorspeise - Hauptgericht      39 EUR 

Hauptgericht - Dessert oder Käse     32 EUR 
 

 

 

 

 

 

 

 

  

Alle unsere Gerichte werden vor Ort aus Rohprodukten gemäß dem Fait Maison-Label zubereitet; 
Deshalb sind wir auch Meistergastronomen. 

Die Eissorten und Sorbets stammen von Maison Ehrard in Masevaux. 
An der Rezeption erhalten Sie außerdem ein Merkblatt mit einer Zusammenfassung der 

verschiedenen in unseren Gerichten enthaltenen Allergene. 
 
 

T: Lokales Gericht    V: Vegetarisches Gericht 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

Scottischer lachs Gravlax-, süße Würze mit Dill und Senf 

 

enteleber mit Gewürzen, Zwiebelchutney (zusätzlich 2 EUR)     t 

 

warme Münster kase mit Kumme aroma  auf  Kartoffel    TV 

    

Perfektes Ei bei 64°C, Variation rund um den traditionellen Flammkuchen   T v  

 

Vorschlag des moment 

Stück Black Angus Rindfleisch,  Wasabisauce 

 

Gebratene Entenbrust, Orangen- und Tonkabohnesauce 

 

Lauch-Ingwer-Suppe, Garnelenspieß und Landschinken 

 

Der Fang des Augenblicks: KRÄUTER und eine Emulsion aus weißem Balsamico-Essig 

 

Vorschlag des moment 

Die drei verschiedenen Käse       v 

 

Durchgebrannteorange mit Grand Marnier, Orangenschalen 

 

Meringue mit basilikum eiskuppel mit grunen zitrone 

 

eisKougelhopf  mit MARC von Gewürztraminer, Vanillesoße     t 

 

Crème Brulée vom jahrezeit 

 

Der Vorschlag des moment 
 

 

 

 

Für eine bessere vorbereitung empfehlen wir ihnen ihre nachtisch zu beginn des essens zu bestellen. 
 

Bestimmte gerichte Können je nach jahreszeit oder markt modifiziert werden. 

 
 



 

 

 
 

 

 

 

 

kinderMenu  fur 13 euros. 

11 euros.- ohne nachtisch 
bis  12 jahre alt 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Gemüsesuppe 

*** 

Hûhnchen aufschnitt mit sahnesauce, nudeln   

*** 

gemischtes Eis 

 

 

 

 


