MENU TENTATION e

LAISSEN SEE SICH NACH IHREN I//UNSCHEN IV/ERFUHREN

IVORSPEISE - HAUPTGERICHT - DESSERT ODER KASE He EUR
lVORSPEISE - HAUPTGERICHT 39 EUR
HAUPTGERICHT - DESSERT ODER KASE 32 EUR

Alle unsere Gerichte werden vor Ort aus Rohprodukten gemdafl dem Fait Maison-Label zubereitet;
Deshalb sind wir auch Meistergastronomen.
Die Eissorten und Sorbets stammen von Maison Ehrard in Masevaux.
An der Rezeption erhalten Sie auBerdem ein Merkblatt mit einer Zusammenfassung der
verschiedenen in unseren Gerichten enthaltenen Allergene.

T: Lokales Gericht V: Vegetarisches Gericht
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PARC HOTEL

1 REST AURUET 5 5Pa



J L\

SCOTTISCHER LACHS GRAVLAX-, SUBE /URZE MIT DILL UND SENF

ENTELEBER MIT GEW/URZEN, ZW/IEBELCHUTNEY (ZUSATZLICH 2 EUR) T
W ARME MUNSTER KASE MIT KUMME AROMA AUF KARTOFFEL 114
PERFEKTES EI BEI eHC, IV ARIATION RUND UM DEN TRADITIONELLEN FLAMMKUCHEN TV
lVORSCHLAG DES MOMENT

W/

STUCK BLACK ANGUS RINDFLEISCH, W/ ASABISAUCE

GEBRATENE ENTENBRUST. ORANGEN- UND TONKABOHNESAUCE

LAUCH-INGWER-SUPPE, GARNELENSPIEB UND LANDSCHINKEN

DER FANG DES AUGENBLICKS: KRAUTER UND EINE EMULSION AUS WEIBEM BALSAMICO-ESSIG

lVORSCHLAG DES MOMENT

DIE DREI VERSCHEDENEN KASE V
DURCHGEBRANNTEORANGE MIT GRAND MARNER. ORANGENSCHALEN

MERINGUE MIT BASILIKUM EISKUPPEL MIT GRUNEN ZITRONE

EISKOUGELHOPF MIT MARC VON GEW/URZTRAMINER. I/ ANILLESOBE T
CREME BRULEE VOM JAHREZEIT

DER VORSCHLAG DES MOMENT

FUr eine bessere vorbereitung empfehlen wir ihnen ihre nachtisch zu beginn des essens zu bestellen.
Bestimmte gerichte Konnen je nach jahreszeit oder markt modifiziert werden.
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KINDERMENU FUR I3 EUROS.
| EUROS.- OHNE NACHTISCH

BS 2JAHREALT

GEMUSESUPPE
HUHNCHEN AUFSCHNITT MIT SAHNES AUCE. NUDELN

GEMISCHTES EIS



