MENU TENTATION e

LAISSEZ-/OUS TENTER AU GRE DE VOS ENVIES

ENTREE - PLAT - DESSERT OU FROMAGE . He EUR
ENTREE - PLAT " 39 EUR
PLAT - DESSERT OU FROI\/IAGE / 7 32 EUR

Tous neos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts conformément au label Fait Maison;
voila pourquoi nous semmes aussi IMaitre Restaurateur.
Les glaces et sorbets proviennent de la maison Ehrard & Masevaux.
Vous trouverez aussi a Uaccueil une fiche récapitulant les difféerents allergenes contenus dans nos
plats.

T:Plat du terrair V: plat végétarien

Z

FPARC HOTEL

HOITEL FERT ARET 4 5Ra



ENTREE 20 EUROS

SAUMON GRAVLAX DECOSSE, CONDIMENT DOUX A L'ANETH ET A LA MOUTARDE

FOIE GRAS DE CANARD MAISON AUX EPICES. CHUTNEY DOIGNONS  (SUPPL 2 EUR ) T
MUNSTER CHAUD AU CUMIN SUR CANAPE DE POMMES DE TERRE TV
CEUF PARFAT A 64C. DECLINAISON AUTOUR DE LA TARTE FLAMBEE TRADITIONNELLE TV
SUGGESTION DU MOMENT

PLAT 26 EUROS

PIECE DE BOEUF BLACK ANGUS. SAUCE CREMEE AU W ASABI

MAGRET DE CANARD ROTI JUS DE VIANDE A LORANGE ET FEVE TONKA

VELOUTE DE POREAUX AU GNGEMEBRE. BROCHETTE DE GAMBAS ET JAMBON DE PAYS
PECHE DU MOMENT, EMULSION AUX HERBES ET AU VNAGRE BALSAMQUE BLANC
SUGGESTION DU MOMENT |

DESSERT 10 EUROS
LES TROIS FROMAGES ASSORTIS v

L'ORANGE SOUFFLEE AU GRAND MARNEER, ECORCE DORANGES

LE NID MERINGUE AU BASILIC ET DOME GLACE AU CITRON VERT

LE KOUGELHOPF GLACE AU MARC DE GEW/URZTRAMINER, CREME ANGLAISE T
LA CREME BRULEE DE SASON

LA SUGGESTION DU MOMENT

Pour une meilleure préparation, nous vous prions de commmander vos desserts en début de repas.
Certains plats sont susceptibles d’'étre madifiés en fonction des saisons et du marché.

Z

PARC HOTEL

HCITEL FEST ARST & 5Pa



MENU CHERUBIN A 13 EUROS.
AN EUROCS.- SANS GLACE

JSQUARZ ANS

LA CREME DE L EGUMES
L EFFILOCHE DE POULET ET SES PATES AU BEURRE

LA GLACE PANACHEE



